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Cocinamos soluciones de marketing de
atraccion y tenemos  excelentes recetas
para mejorar la audiencia de tus productos!
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Recetas Seleccionadas

Sabemos que utilizar
imagenes de calidad es
Imprescindible para mostrar
tus productos de la forma
mas apetecible vy atractiva
Estu carta de presentacion

Mejoramos la calidad visual,
de comprension y el valor de
cada uno de tus productos vy
recetas , con fotografias o
videos.

Y creamos Yy redactamos
nuevas recetas con tus
productos mas selectos .
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Recetas Seleccionadas

DelaAbuela  Facilonas Estrella  Queimpresionan Detemporada  Aquiestamos

Los huevos de oca equivalen a tres huevos de gallina, tienen menos clara y la yema més grande y sabrosa.

Si ademis los acompatias con unos boletus confitados se convierten en un manjar que puede transportarte, aunque sea

por unos minutos, al cielo.
Ingredientes:

* 1patata.

* 1huevo de oca.
200 gr. de boletus confitados.
aceite de boletus.

+ saly pimienta.

Sacamos los boletus del aceite en el que los confitamos en su dia y posteriormente conservamos y los colocamos en una
sartén donde luego los tendremos 5 minutos a fuego lento, simplemente para darles temperatura.

Colamos el aceite de boletus porque luego nos servira en mas de una ocasion a lo largo de esta receta.

Cocemos durante 15 minutos la patata lavada y con piel, después la pelamos, la cortamos por la mitad, la
salpimentamos, le ponemos unas gotas de aceite de boletus y acabamos de cocinarla en el horno a 170 © C durante
otros 15 minutos.

Cuando la patata esté horneada la ponemos en un plato, colocamos sobre ella los boletus confitados ya calientes,
freimos el huevo de oca en el aceite de boletus durante 2 minutos, y lo ponemos sobre los boletus. Afiadimos sobre el
huevo unas escamas de sal Maldon y llevamos a la mesa antes de que se enfrie.

Este es un plato para compartir con tu pareja o entre amigos bien avenidos. @

Si te gusta, compartelo!
&) f]%
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Tags: boletus, huev

Posted in Estrella, Facilonas |

Pollo asado con sésamo y soja

Deja un comentario
e -

No te pierdas ninguna de
nuestras recetas, ni ebooks,
especiales para suscriptores!

Tu correo electrénico*

Nombre

* = campo obligatorio

Preferred Format

® HTML
Text

Subscribirse

« Paradis Blog
* Trufasdel Sefiorio
+ Vino, gastronomia y

viajes por Fernando
Syrah

Lomésleido

* Marzuelo, laseta

moda” (3079 vistas)
Colas de rape en
caldereta (2988 vistas)
Lasetababosa,nola
‘Dpatees, que vala cogeré
yo! (1786 vistas)
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Recetas Seleccionadas

Nuestra weblog de recetas es
un excelente escaparate para
promocionar tus productos de
la forma mas natural, con
elaboraciones originales y con
amplia difusion.

Contamos con mas de 240
articulos publicados , y en poco
mas de un afo, tenemos mas
de 4.000 visitas Unicas al mes,
mas de 2.000 fans en redes
sociales y un alcance promedio
de unos 100.000 usuarios cada
semana ... Y seguimos creciendo

rapidamente!
(datos a 30 de Marzo, 2014).
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trufasdelsenorio.com 238
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Eventos, catas y tapeo DeTapaS Pﬂr

Nos vamos #detapaspor Espaiia... y te lo contamos!

Nos vamos

Espafia... y te lo contamos! e s ot

Acudimos a diferentes eventos, Faila B s e st 8

como catas y  maridajes, 4 i e
CONCUrsos de gastronomia, g ‘ , as
probamos menus de :

degustacion, etc .

g

Esta es la mejor plataforma para Wommrais e
hablar de tus eventos, catas, s

Colaboradores

maridajes y tapas gourmet, de
forma natural, presentando tu , : =
establecimiento,  tus mends vy g, o =
platos mas especiales, tus [ECTEE———

productos mas selectos, con un

formato visual muy adecuado é vy

a una audiencia con gran interes. : o ...

Trumpeter:
Torrontés argentino

Deja un comentario

Berenjenas

4 Napolitana
Cocido Maragato de
Las Termas, Astorga
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Eventos, catas y tapeo

En #detapaspor solo tenemos
gastronomia Yy enologia .

Una excelente plataforma para
hablar, de forma natural, de tus
eventos, catas, maridajes Yy
tapas, dandoles una audiencia
gue es consumidora de estos
servicios y productos .

En poco mas de cuatro meses
ya contamos con mas de 1.000
mes, mas de

visitas uUnicas al
6.000 fans en redes sociales , un

de unos
y mas de
Impactos

alcance
220.000 usuarios
1.000.000 de
semanales promedio

Y mejoramos rapidamente!
(datos a 31 de Marzo, 2014).
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Establecimientos
‘l .rﬂ

Entreviftas ™

. v‘n

Conoce mejor a tus chefs favoritos,
qué les gusta, sus recetas
preferidas, qué recomiendan € vy
Sus sitios especiales para comer . Y
también tenemos sumilleres.

Esta nueva plataforma es
perfecta para la promocion de
tu establecimiento, tus vinos y
tus menus de degustacion € o
de cualquier tipo de evento
gourmet .

Maxima visibilidad, excelente
presentacion y el mejor
escaparate
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Colaboradores y socios

Colaboramos con varios blogs y
portales externos, como
Rebanando, Petit Chef,
Facilisimo, Toda Receta, etc.

También  escribimos  articulos
para otras paginas externas,
como la de Ila Asociacion
Espanola de Directores de
Hotel, Trufas el Seforio,
TourisFilm etc .

Y participamos en muchos otros
proyectos de Hosteleria vy
Turismo, como Club Hotelier
(club de compras de la AEDH),
Expertur, Hoteles Sociales,
Madrid Gourmet, Sierra
Gourmet, etc.
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